
M E N U  D E  N O Ë L

Il Grande Cenone
4 9  €  T T C  /  P E R S O N N E    ·    À  P A R T I R  D E  2 0  C O N V I V E S

Un menu festif en trois plats, précédé d'un amuse-bouche, avec plusieurs choix
pour satisfaire toutes les envies.

P O U R  C O M M E N C E R  E N  B E A U T É

Œuf brouillé à la truffe
délicatement servi dans sa coquille

L E S  E N T R É E S  A U  C H O I X

Terrine de foie gras de canard au vin Maestria
chutney d'oignon et navette briochée

Saumon gravlax maison
crème montée aux herbes fraîches et citron

Cappuccino de velouté de cèpes
et foie gras de canard

Fritto misto de légumes
et cœur de stracciatella à l'huile d'olive

L E S  P L A T S  A U  C H O I X

Suprême de chapon
sauce tartufatta, purée de butternut et marrons

Joue de bœuf confite 7 heures
légumes oubliés et pommes sautées

Filet de bar
risotto safrané et beurre blanc au prosecco

Raviolis Parmigiana
sauce tomate napolitaine et mozzarella di bufala

E T  P O U R  F I N I R  S U R  U N E  N O T E  G O U R M A N D E

Notre assiette de desserts de Noël : mini tiramisù, mini fondant, brioche
perdue, glace Fior di Latte, caramel laitier et chouchou croquant.

O P T I O N  B O I S S O N S  E T  V I N S

+ 15 € TTC / personne  ·  sélection de Pinot Grigio et Montepulciano

A M O R E  E  G U S T O   ·   3  R O U T E  D E  L Y O N   ·   6 9 5 3 0  B R I G N A I S   ·   0 9  5 4  4 9  8 9  6 8
A M O R E E G U S T O . F R

Prix TTC. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


